
PAMPA 2021 

                                                       FICHE TECNIQUE 

 

Alcool : 7% 

 

Elevage : Inox/Barrique pendant 6 mois. 

 

Agriculture : Certifie biologique et Biodynamique. 

 

Production total : 2609 bouteilles. 

 

Elaboration : Pommes récolté et sélectionné a la main. 

Assemblage de 40% de Douce Mouan, 40% de pommes douces/acides et 20% de pommes acides. 

Pressage doux à basse température pour éviter l'oxydation, les arômes et les saveurs indésirables. 

Fermentation lente en cuves inox et en barriques de 3e/4eme usage pendant 6 mois. 

Sans ajout de sulfites. 

Soutirage continu éliminant les lies épaisses et les moûts troubles. 

Mis en bouteille le mardi 12 avril de 2022 en lune descendante. 

Vieilli en bouteille pendant 6 mois pour obtenir une bulle douce et élégante. 

Ce cidre rend hommage à ma patrie : l'Argentine. La couleur bleu clair du drapeau, le fond gris représentant un 

logo indigène (Guarda Pampa) qui fait référence aux 4 éléments, aux 4 points cardinaux, à la Cordillère des Andes 

et à l'unité du peuple argentin. 

Pampa est le précurseur de ce projet et l'emblème de la marque. Il s'agit d'un cidre demi-sec aux notes fruitées 

et florales de la variété Douce Mouan complétées par la complexité de son passage en chêne qui lui confère un 

léger tanin et une touche fumée. 

Idéal à l'apéritif, avec des fromages à pâte molle et des pizzas. 


