FUDRE

Abadia da Cova

Filosofia

Adegas Moure es una histoérica bodega familiar de la
Ribeira Sacra, cuyos origenes se remontan a finales
del siglo XIX, cuando Baldomero Moure comenzo a
plantar vinedo en la emblemdtica finca de Cunas.
Fundada oficialmente en 1958, la bodega ha sido

pionera en la valorizacion de este territorio unico.

Hoy, bajo la cuarta generacion familiar, elaboran
vinos como Abadia da Cova con minima intervencion
y trabajo manual, reflejondo la autenticidad, el

paisaje y la identidad profunda de la Ribeira Sacra.

Estilo

Fudre tinto se elabord con las uvas procedentes de
cuatro vinedos propios de la zona de Ribeiras de
Mino, vinedos viejos de entre 40 y 80 anos de edad

en suelos de granito en orientacion sur. Y de dos

vinedos propios de la zona de Montefurado de ente
Region y Denominacion

o . 20y 30 anos de edad en suelos de pizarra.
Ribeira Sacra, Espana

Uva La vendimia se realiza de forma manual en cajas de
100% Mencia 20 kg, con una primera seleccion en el vinedo y una

segunda seleccion manual antes de la entrada en
Produccion bod Cad la f t @
55000 Botellas odega. Cada parcela fermenta por separado en

fudres de roble francés con capacidades entre 2.000
Cultivo y 7.000 litros. El vino permanece en crianza en esos
Orgdnico

mismos fudres durante un periodo de entre 6 y 9

meses, hasta su embotellado.
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